REGULAMIN
Druzynowego Konkursu Kulinarnego ,,Bitwa na smaki” w ramach
17. Wystawy Produktéw Regionalnych ,,Wyprodukowano pod Sniezk3a”.
1.Konkurs

Druzynowy Konkurs Kulinarny ,Bitwa na smaki” w ramach 17. Wystawy Produktéw Regionalnych ,Wy-
produkowano pod Sniezkg” - zwany dalej Konkursem jest wydarzeniem promocyjnym majgcym na celu
promocje produktéw regionalnych oraz dziatan Karkonoskiej Agencji Rozwoju Regionalnego S.A. Konkurs
odbywa sie w okresie 15.07.2019 — 06.09.2019 roku.

2. Organizator

Organizatorem konkursu jest Karkonoska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A. z siedzibg w Jelenigj
Goérze, ul. 1 Maja 27, 58-500 Jelenia Goéra, wpisang do rejestru przedsiebiorcéw Krajowego Rejestru
Sadowego pod numerem KRS 0000073772 prowadzonym przez Sad Rejonowy dla Wroctawia —
Fabrycznej we Wroctawiu, 1X Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, NIP: 6110106961;
REGON: 23017799600000, kapitat zaktadowy w wysokosci 3 516 800,00 ztotych, w catosci wptacony,

reprezentowang przez Piotra Miedzinskiego - Prezesa Zarzadu.
3. Uczestnicy i kategorie
Konkurs skierowany jest do dwoch grup uczestnikow:

A) PROFESJONALISTOW definiowanych jako podmioty gospodarcze prowadzace dziatalno$é ga-
stronomiczng i/lub cateringowa, w tym restauracje, bary, pensjonaty, hotele, firmy cateringowe,
gospodarstwa agroturystyczne etc.; wystawiajgcych swojg druzyne, oraz

B) AMATOROW definiowanych jako zespoty liczace od 2 do 5 0séb, ztozone z oséb fizycznych, ktd-
re nie prowadzg dziatalnosci gospodarczej gastronomicznej i/lub cateringowej i nie pozostajg w
stosunku pracy z podmiotami gospodarczymi prowadzacymi takg dziatalnos¢, na stanowiskach
odpowiedzialnych za przygotowanie positkow, startujgce jako druzyna.

Poszczegdlne grupy uczestnikéw startujg w konkursie w oddzielnych kategoriach — AMATORSKIE] i
PROFESJONALNEJ

4. Przedmiot konkursu

Przedmiotem konkursu jest wytonienie najlepszych receptur na dania z uzyciem produktéw ,Wyproduko-
wanych pod Sniezkg”. Na potrzeby niniejszego konkursu za takie produkty uznane zostang wyroby wy-

produkowane w promieniu 100 km od Jeleniej Gory.

5. Zgtoszenia kandydatur



Podmioty chcgce wzigé udziat w konkursie powinny dostarczy¢é prawidtowo wypetnione zgtoszenie do
dnia 03.08.2019 roku do siedziby Karkonoskiej Agencji Rozwoju Regionalnego S.A. w Jeleniej Goérze przy

ulicy 1 Maja 27, osobiscie lub drogg pocztowg oraz pocztg elektroniczng na adres biuro@karr.pl
Prawidtowo wypetnione zgtoszenie powinno zawierac:

a) Woypelniong i podpisang karte zgtoszenia (zatgcznik regulaminu)

b) Przepisy na dwie potrawy, w tym
e jedng z dominujgcym smakiem stodkim (deser, danie stodkie)
e drugg - wytrawng (przekaska, przystawka, zupa lub danie gtéwne)
w ktérych przygotowaniu uzyto produktéw ,Wyprodukowanych pod Sniezkg” — przynajmniej jeden
produkt w kazdej z potraw. Kazdy z przepiséw zawiera¢ powinien nazwe potrawy, liste sktadni-
kéw uzytych do jej przygotowania z wyszczegolnieniem produktu (éw) z regionu, wraz z propor-
cjami oraz sposob przygotowania.

c) Woybrang przez siebie graficzng forme prezentacji dla kazdej z potraw takg jak zdjecie lub rysunek

potrawy, filmik z potrawag lub nawet procesem jej przygotowywania etc.
6. Wybor potraw — ograniczenia techniczne

Ze wzgledu na formute realizacji finatu konkursu, dania wymagajgce pieczenia (uzycia piekarnikow) lub
chtodzenia po przygotowaniu (na przyktad w celu stezenia) nie bedg brane pod uwage jako niemozliwe

do ew. prezentacji podczas finatu.

Zgtaszajac dania do konkursu uczestnicy powinni wzigé pod uwage techniczng mozliwos¢ przygotowania
przez nich i wydania ok 60 mini — porcji kazdego z dah w czasie 3 godzin w plenerowej kuchni, w przy-
padku zakwalifikowania sie do finatu konkursu, ktéry odbedzie sie 6 wrzesnia 2019r w Jeleniej Gérze. Na
wyposazenie kuchni plenerowej sktadajg sie: namiot 3 x 3m, stoty cateringowe 2 x 1,7 mb, kuchenka ga-

zowa jednopalnikowa x 4, garnki 4 |, patelnie 28 cm, deski i noze kuchenne.
7. Przekazanie praw autorskich

Z chwilg przestania przepiséw i plikow graficznych/video osoba podpisujgca zgtoszenie oswiadcza, ze
udziela Organizatorowi na czas nieokreslony licencji na wykorzystanie przepiséw kulinarnych o ktérych

mowa w ust. 1 na nastepujgcych polach eksploatacii:

o wytwarzanie okreslong technikg egzemplarzy Przepiséw, w tym technikg drukarskg, reprograficz-
na, zapisu magnetycznego, zapisu na kliszy fotograficznej oraz technikg cyfrows;

e wprowadzanie do obrotu egzemplarzy Przepiséw;

e publiczne wykonanie, wystawienie, wyswietlenie, odtworzenie oraz nadawanie i reemitowanie, a
takze publiczne udostepnianie Przepisow w taki sposdb, aby kazdy mégt mie¢ do niego dostep w
miejscu i w czasie przez siebie wybranym. w systemach teleinformatycznych, w tym publicznie
dostepnych sieciach komputerowych (w Internecie) oraz na stronach internetowych Spétki;

e w celach reklamowych i promocyjnych;

e w przedrukach w czasopismach;



e W postaci roznego rodzaju wydan, pism ulotnych, folderow, w tym wydan specjalnych lub kie-
szonkowych;

e Udzielenie licencji, o ktérej mowa w niniejszym paragrafie dokonywane jest na czas nieokreslony
i bez ograniczen terytorialnych.

8. Wybér uczestnikéw pierwszego etapu konkursu

Sposrdd wszystkich zgtoszer powotane przez Organizatora jury wytoni podmioty, ktére zostang zapro-
szone do udziatu w konkursie i poinformuje je o tym. Udziat w konkursie zostanie potwierdzony opubliko-
waniem zgtoszonych przepisoéw i prezentacji graficznej na profilu FB Karkonoskiej Agencji Rozwoju Re-

gionalnego S. A.

9. Pierwszy etap konkursu i wylonienie finalistow

W okresie od dnia w/w publikacji do dnia 14.08.2019 roku uczestnicy konkursu mogg promowaé swojg
kandydature do finatu konkursu udostepniajac post zawierajgcy ich zgtoszenie, polecajgc go uwadze

innych uzytkownikéw FB, komentujac i reagujgc na post i zachecajgc do tego innych.

Po tym okresie, ale przed dniem 20.08.2019 roku powotane przez organizatora jury wytoni cztery podmio-
ty — dwa AMATORSKIE i dwa PROFESJONALNE, ktore zostajg zaproszone do udziatu w finale konkur-
su. Jury swoj werdykt oprze na ocenie merytorycznej przepiséw oraz na liczbie reakcji, komentarzy i udo-

stepnien ktdre zgromadzit post zawierajgcy zgtoszenie.

Podmioty wytonione do udziatu w finale zostang o tym poinformowane przez Organizatora.

10.Finat konkursu — czas i miejsce

Finat konkursu odbedzie sie 6 wrzesnia 2019 roku na Placu Ratuszowym w Jeleniej Gérze w godzinach
14.30-17.30

11. Finat konkursu — formuta i rozstrzygniecie

e Kazda z druzyn pracowaé bedzie na swoim stanowisku, ktérego wyposazenie oméwione i ustalo-
ne bedzie z finalistami w trybie indywidualnym po ich wytonieniu.

e Praca druzyn amatorskich wspierana bedzie przez profesjonalnego kucharza, ktérego obecnosé
zapewnia organizator. Wsparcie ograniczy sie do przygotowania stanowiska oraz zaplanowania
pracy.

e Kazda z druzyn bedzie miata 3 godziny na przygotowanie i wydanie min. 80 porcji degustacyj-
nych kazdej z dwoch zgtoszonych do konkursu potraw.

e Organizator zapewnia refundacje kosztow sktadnikéw potrzebnych do przygotowania potraw w
kwocie uzgodnionej z organizatorem, jednak to druzyny odpowiadajg za zaopatrzenie wtasnego
stoiska w produkty potrzebne do przygotowania potraw.

e Naczynia jednorazowe w uzgodnieniu z druzynami zapewnia Organizator

e Zmagania majg formute otwartg dla publicznosci i sg na zywo komentowane przez prowadzgce-
go.



e Potrawy ocenia jury powotane przez Organizatora. Jury wytoni dwéch zwyciezcow — jednego w
kategorii AMATORZY i jednego w kategorii PROFESJONALISCI.

e  Werdykt jury ogtoszony zostanie w dniu konkursu, o godzinie 17.00-17.30 na scenie zlokalizowa-
nej na Palcu Ratuszowym w Jeleniej Gérze. Wreczenie nagrdod nastgpi bezposrednio po ogto-

szeniu werdyktu.
12. Sprawy nieobjete regulaminem

We wszystkich kwestiach nie objetych regulaminem rozstrzyga powotany przez Organizatora sekretarz
konkursu p. Wojciech Lewandowski Tel. 605 896 309, lewandowski@cvip.pl

KARTA ZGLOSZENIA

Druzynowego Konkursu Kulinarnego ,,Wyprodukowane pod Sniezka 2019

Kategoria AMATORSKA

I.NAZWA DRUZYNY



mailto:lewandowski@cvip.pl

Il. IMIONA | NAZWISKA CZLONKOW DRUZYNY (prosze oznaczyé LIDERA(6w) DRUZYNY, bedace-
go(ych) autorem(ami) przepisow)

1. (LIDER DRUZYNY)
2.
3.
4.
5.

[Il. DANE KONTAKTOWE (w tym nr tel. kom. i email wybranej osoby)

IV. KILKA SEOW O DRUZYNIE (co Was tgczy?)
V.

Oswiadczam, ze zapoznatem sie z regulaminem konkursu i akceptuje jego zapisy

miejscowos¢, dnia Imie(ona) nazwisko(a) i podpis(y) lidera(éw) dru-
zyny

Wymagane zatgczniki:

Przepis na danie stodkie

Plik graficzny lub video bedacy prezentacjg dania stodkiego

Przepis na danie wytrawne
Plik graficzny lub video bedacy prezentacjg dania wytrawnego

e

KARTA ZGLOSZENIA

Druzynowego Konkursu Kulinarnego ,,Wyprodukowane pod Sniezka 2019

Kategoria PROFESJONALNA

LNAZWA PODMIOTU (MARKA POD KTORA PODMIOT STARTUJE W KONKURSIE

II. Imie i nazwisko, bgdz imiona i nazwiska autoréw zgtaszanych przepisow:



[ll. DANE KONTAKTOWE (w tym Imie, nazwisko nr tel. kom. i email wybranej do kontaktu osoby)

V.

Oswiadczam, ze zapoznatem sie z regulaminem konkursu i akceptuje jego zapisy (wymagane sg podpisy
osoby formalnie reprezentujgcej podmiot oraz wszystkich oséb wskazanych jako autorzy przepiséw)

miejscowos¢, dnia Imie(ona) nazwisko(a) i podpis(y)
Wymagane zatgczniki:

Przepis na danie stodkie

Plik graficzny lub video bedacy prezentacjg dania stodkiego
Przepis na danie wytrawne

Plik graficzny lub video bedacy prezentacjg dania wytrawnego

e



